
提供する肉の主菜をメインとした “一盆八膳”のランチは、お肉料理、ごはん、汁物、漬物のほか、
4 品の小鉢も味わえます。日本の伝統的な食材の頭文字を組み合わせた“まごわやさしい”を
意識したメニューを提供。加えて、日本ならではの発酵食品である醤油や味噌、麹などを使った
“和食”は、現代では“特別な食事”になってきました。
そんな特別を日常のなかで味わってほしいというのが私たちの想いです。
「27 COFFEE ROASTERS」のバリスタが淹れる美味しいコーヒー、「平野製餡所」のあんこを
使った甘味、藤沢産クラフトビールなども。流れる時間とともに食事やお茶をお楽しみください。

かつて、寺社や商店、旧家などで賑わっていた江の島道。
現在の藤沢駅から遊行寺に向かう道の途中に「甘味とごはんや 八一」をオープンします。
藤沢の“伝統的建造物”とも言えるこの建物は、1929 年に米問屋として建てられたもの。
世界恐慌のさなかに建てられたこの建物にはきっと多くの力が集結していたことでしょう。
私たちは、建物とともに、蔵に残されていた「八一（やまいち）」という文字を継承し、読み方を
新たに「八一（やいち）」と名付けました。
今年は、昭和元年から数えると100年目にあたる記念すべき年。そんな年に生まれる「八一（やいち）」
にこれから多くの人が、そして、それぞれの力が、集う場所になるよう願いを込めて。
肉料理をメインに醤油や味噌、麹などの日本ならではの発酵食品を取り入れたランチ、甘味などを
楽しめるお店として、食にまつわるワークショップや子ども食堂なども開催予定。
関わる人たちの嬉しい気持ちにつながる“コト”を発信していきます。

『甘味とごはんや 八一』
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